
Und nun,
der Einfachheit halber

in der Übersicht

unsere

Suppen und Eintöpfe

300 Altmärkische Hochzeitssuppe 7,60
klare Hühnerbrühe mit Fleischklöschen, Eierstich und Spargel,
dazu frisches Brot
(Milch, Eier, Gluten

389 Soljanka 7,60
mit frischem Brot
(Gluten

Vom Brot
369 Schmalzbrett 7,20

Töpfchen mit Schmalz, dazu drei halbe Scheiben Brot
und Gewürzgurken
(Gluten



Vegetarisch

947 Frugales Mahl 11,20
Pellkartoffeln mit Kräuterschmand, dazu reichlich
Salat
(Milch,Sulfite1,2

314 Kräutereierkuchen 15,50
mit Käse gebacken und Kräuterschmand
zum dippen
(Eier, Milch, Gluten,1,2,4

Vegan
307 Vegane Überraschung

(bitte fragen Sie unser liebenswertes Personal nach unserem abwechselndem veganen
Gericht und Preis)

Vom Fisch
308 Fischers Liebling 17,90

1 ganzer süßsauer eingelegter Brathering mit hausgemachter
Remoulade und Bratkartoffeln mit gepöckeltem Speck und Zwiebeln
(Fisch, Eier, Milch, Lupine, Sachalenfrüchte)

Vom Ei
336 Bauernfrühstück 15,50

mit Speck, Zwiebeln, dazu reichlich Salat und Gewürzgurke
(Ei, Milch, Gluten,1,2,3

Vom Pferd
327 Kutscherproviant 16,50

2 Pferdeknacker auf Schlachtekraut mit frischem Brot,
dazu reichen wir Senf und Salat
(Milch, Gluten, SchwefeldioxidSulphite, Senf,1,2,3)



Vom Schwein
323 Hanseatisches Schuhwerk mit goldener Schnalle 20,50

Hamburger Schnitzel mit Spiegelei
und Bratkartoffeln mit gepökeltem Speck und Zwiebeln
(Eier, Gluten,Milch,Sulfite,1,2,3)

325 Stadtbrandschuhsohle 17,90
Schnitzel gebettet auf frischem Brot mit hausgemachtem
Stadtbrandaufstrich und reichlich Salatbeilage
(Eier, Gluten,Milch,Sulfite,1,2,3)

326 Kaiserliche Mahlzeit 22,50
gekochte Schweineohren mit Schlachtekraut und Buttererbsen
(Senf, Sulfite,Milch,1,2)

329 Bötelsülze im Weckglas 17,90
mit hausgemachter Remoulade dazu Bratkartoffeln mit gepökeltem
Speck und Zwiebeln
(Milch,1,3,5)

Vom Rind
348 Kesselgulasch 20,90

Gulasch vom Rind mit Kartoffeln und Paprika
(Sulfite,Gluten, 2,3)

Vom Huhn

313 Goldgulden 18,90
eine goldene Aprikose auf gebratener Hähnchenbrust mit
Kräuterschmand belegt und Käse überbacken, dazu reichen wir geröstetes
Knoblauchbrot und reichlich Salat
(Eier,Milch,Gluten,1 2,4)

Schulspeisung aus unserer Küche

312 Tafellappen voll Kreidestaub 9,90
Eierkuchen mit Apfelmus und Puderzucker



Dessert

349 Hausgemachter Schokoladenpudding 5,50
mit feiner belgischer Schokolade und Sahne
(Milch, Gluten)

Beilagen und Extra´s
377 Knoblauchbrot 4,50

2 halbe Brötchen
(Gluten

344 Scheibe frisches Brot 2,20
(Gluten)

338 Spiegelei 2,20
(Ei)

965 gebratene Erdäpfel 8,50
kleine Portion Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

330 Kräuterschmand 3,50
(Milch

331 Ketchup oder Mayonaise 2,20

309 extra Wunsch oder Umbestellung 2,00

Unsere Lebensmittelkennzeichnung:
Bei uns werden alle Speisen frisch für Sie zubereitet. Allerdings enthalten manche Zutaten
kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Schinken z.B. (welchen wir zu den Bratkartoffeln
würfeln) wird seit jeher gepökelt. Das dafür verwendete Nitritpökelsalz ist natürlich als Konser
vierungsstoff ( 3 ) entsprechend kennzeichnungspflichtig.
Unten sehen sie die weiteren Zusatzstoffe:

1 = mit Geschmacksverstärker, 2 = mit Antioxidationsmittel
3 = mit Konservierungsstoff, 4 = Farbstoff 5 = mit Süßungsmittel

(H.S.)= Inspiriert durch“Der Klump” von Harry Schmidt. Vielen Dank.
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