
Und nun, 
der Einfachheit halber 

in der Übersicht

unsere

Suppen 
299 Geeiste Gurken­Fenchel­Suppe (vegan) 7,90

mit gerösteten Kichererbsen und frischem Brot *
(Hülsenfrüchte,Gluten)

300 Altmärkische Hochzeitssuppe 7,90
klare Hühnerbrühe mit Fleischklöschen, Eierstich und Spargel,
dazu frisches Brot * 
 (Milch, Eier, Gluten)

Wenn doch de Buk´n Schüdäl wär !

...ruft der aus, dem sein Essen sehr gut schmeckt 
und er gern noch mehr davon essen würde.



Salat
319 Elbwiesenpflücksalat 13,50

verschiedene, frische Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika           
darauf ein Honig­Senf­Dressing
und dazu reichen wir geröstetes Knoblauchbrot 
(Nüssen,Milch, Gluten, Senf,1,2)

Wir empfehlen dazu:      320 Schafskäse 3,90
              (Milch,4 )

321 gebratene Hähnchenbruststreifen 6,50

322 Elbwiesenpflücksalat komplett 23,90

Klump

316 Herzhafter altmärkischer Klump                        11,90
angebraten mit Speck und Zwiebeln 
dazu reichen wir Kräuterschmand zum dippen
(Eier,Milch,Gluten,1,2,3)

 

Vom Brot

369 Schmalzbrett 7,20
Schmalz, dazu reichen wir drei halbe Scheiben Brot *
und Gewürzgurken 
(Gluten)

490 Oma´s veganes Brotbrett 7,20
drei halbe Scheiben Brot * mit regionalem, veganem 
Tangermäuler Stullenstreich: Bolle­Birne, Stadtbrand (scharf) 
und Gewüzschmier
(Gluten, Alkohol, Senf)



Vegetarisch

947 Frugales Mahl 12,90
Pellkartoffeln vom Bauer Kalkofen mit Kräuterschmand, dazu reichlich
Salat

 (Milch,Sulfite1,2)

314 Friede, Freude, Kräutereierkuchen 17,90
Kräutereierkuchen mit Käse gebacken, dazu
Kräuterschmand und Bollenaufstrich
zum Dippen 
(Eier, Milch, Gluten,1,2,4)

Vegan
307 Gärtnerpfanne 18,90 

frisches Gemüse der Saison mit Kartoffelecken 
und dazu hausgemachtes Pesto
(Nüsse)  

Vom Fisch

308 Fischers Liebling
1 ganzer süß­sauer eingelegter Brathering mit hausgemachter
Remoulade und Bratkartoffeln mit gepöckeltem Speck und Zwiebeln 18,90
 (Fisch, Eier, Milch, Lupine, Sachalenfrüchte)

352 Butter bei de Fische
Fischsülze mit Bratkartoffeln und hausgemachter Remoulade 18,90
 (Fisch,Eier, Milch, Lupine, Sachalenfrüchte,2,3,5)

Vom Ei

336 Bauernfrühstück                                       16,50
mit Speck, Zwiebeln, dazu reichlich Salat und Gewürzgurke 
(Ei, Milch, Gluten,1,2,3)



Vom Rind

348 Muuh­Vieh­Star 24,90
Kesselgulasch vom Rind mit Kartoffeln und Paprika 
(Sulfite,Gluten, 2,3)

Vom Huhn

313 Goldgulden 19,90
eine goldene Aprikose auf gebratener Hähnchenbrust mit 
Kräuterschmand belegt und Käse überbacken, dazu reichen wir geröstetes 
Knoblauchbrot und reichlich Salat 
(Eier,Milch,Gluten,1 2,4)

343 Kupfergulden 19,90
gebratene Hähnchenbrust mit Tomaten und Schafskäse überbacken, 
dazu reichen wir geröstetes Knoblauchbrot und reichlich Salat 
(Eier,Milch,Gluten,1 2,4)

Schulspeisung aus unserer Küche

312  Tafellappen voll Kreidestaub                                11,20
       Eierkuchen mit Apfelmus, Puderzucker und Erdbeersoße 

(Milch, Gluten, Nüsse, Eier,2,5)

940  Schulspeisung für Kinder                            7,90                   
        Nudeln inTomatensoße mit Jagdwurst und Zwiebeln

  (Milch, Gluten, Eier, Sulfite,2,3,4)
 

941 Schulspeisung für Erwachsene                                    13,90
          Nudeln inTomatensoße mit Jagdwurst und Zwiebeln

 (Milch, Gluten, Eier, Sulfite,2,3,4)
 



Vom Schwein
323 Hanseatisches Schuhwerk mit goldener Schnalle        21,90

Hamburger Schnitzel mit Spiegelei 
und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
(Eier, Gluten,Sulfite,1,2,3)

324 Käsefuß mit Schuhsohle 25,50
Schweinesteak mit Wüzfleisch und Käse überbacken 
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
 (Eier, Milch, Gluten,Sulfite,1,2,3)

325 Stadtbrandschuhsohle (scharf) 18,90
Schnitzel gebettet auf frischem Brot * mit hausgemachtem 
Stadtbrandaufstrich und reichlich Salatbeilage
(Eier, Gluten,Milch,Sulfite,1,2,3)

326 Kaiserliche Mahlzeit 24,90
gekochte Schweineohren mit Schlachtekraut und Buttererbsen
(Senf, Sulfite,Milch,1,2)

 329 Bötelsülze im Weckglas 17,90
mit hausgemachter Remoulade dazu Bratkartoffeln mit
Speck und Zwiebeln
(Milch, 1,3,5)

488 Würzfleisch 8,90
Ragout vom Schwein mit Käse überbacken dazu reichen wir 
geröstetes Knoblauchbrot
(Milch, Schalenfrüchte, Gluten, 4)

Vom Pferd
327 Kutscherproviant 18,50

2 Pferdeknacker auf Schlachtekraut mit frischem Brot, *  
dazu reichen wir unseren hausgemachten Tangermäuler Gewürz­
schmieraufstrich und Salat  
(Milch, Gluten, Schwefeldioxid­Sulphite, Senf,1,2,3)



Dessert
349 Erdbeer­Panna­Cotta 9,90

mit Erdbeersoße und karamellisierter weißer Schokoladenerde
(Sahne)

351 Nährstangenparfait 9,90
mit leckerer Erdbeersoße, Sahne und frischem Obst dekoriert 
(Milch,Ei,Gluten,Alkohol,3,5)

Beilagen und Extra´s 
377 Knoblauchbrot  4,90

2 halbe Brötchen mit Knoblauchbutter
(Gluten)

344 Scheibe Brot *   2,20 
  

 
338 Spiegelei  2,20

(Ei)  
                

    
333 Portion Gemüse  8,90

965 gebratene Erdäpfel                                                                   8,90 
kleine Portion Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

363 Portion hausgemachter Aufstrich  4,90

356 Portion hausgemachtes Pesto  4,90

330 Kräuterschmand         3,90
(Milch)

331 Ketchup  1,20

334 Mayonaise  1,20
309 extra Wunsch oder Umbestellung         2,00

Unsere Lebensmittelkennzeichnung:

Bei uns werden alle Speisen frisch für Sie zubereitet. Allerdings enthalten manche Zutaten 

kennzeichnungspflichtige Inhaltsstoffe. Schinken z.B. (welchen wir zu den Bratkartoffeln 

würfeln) wird seit jeher gepökelt. Das dafür verwendete Nitritpökelsalz ist natürlich als Konser­

vierungsstoff ( 3 ) entsprechend kennzeichnungspflichtig.

Unten sehen sie die weiteren Zusatzstoffe:

1 = mit Geschmacksverstärker,  2 = mit Antioxidationsmittel
3 = mit Konservierungsstoff,     4 = Farbstoff      5 = mit Süßungsmittel

(H.S.)= Inspiriert durch“Der Klump” von Harry Schmidt. Vielen Dank. 
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* BROT = SAUERTEIGBROT ODER WEIZENMISCHBROT JE NACH ANGEBOT (GLUTEN)


